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Az Agr. Antiche Terre del Salento di Vincenza Dinoi

IL MIGLIOR VINO
Feudo del Conte 2009 56

Consistenza: 32 - Equilibrio: 25 - Integrita: 26

Sensazioni: un Porto
Vintage di potenza inaudita.
Gran ricchezza, gran morbi-
dezza, ingresso ed uscita dal
cavo orale all'insegna della
suadenza. Tannini ben fitti e
spessoranti, eppur inesorabil-
mente avvolti in fluente polpa
di frutto. Accentuano la ro-
tondita le spezie, accendendo
vene gusto-aromatiche mai
cupe, anzi levigate, intense,
balsamicamente refrigeranti.
P Sensazioni atte a stemperare la
&ma potenza del suo alcolico grado, a porgere al mas-
sivo bloceo di polpa quel tono e quell'intensita espressiva
fondamentale per supportare il suo ingente carico. Un vino
gmumrazione poderosa, eppur rotondo e mentoso.
 Informazioni: @ - (D: 13/06/11 - ®: E - ™: 6.000 - &:
.

L

597

Luca Maroni

Patrimonio prezioso dell'azienda sono gli antichi vigneti
autoctoni ad alberello, che si allevano ancora manualmen-
te, ai quali vengono dedicati ogni giorno lavoro ed attenzio-
ni con la cura e la passione di un tempo. La filosofia azien-
dale é che i vini debbano essere eccellenti, ma soprattutto
unici, dotati della tipicita che solo queste terre baciate dal
mare e bagnate dal sole possono esprimere. Vengono recu-
perate varieta quasi scomparse e realizzati vini cru, auten-
tici ambasciatori del Salento.
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GLI ALTRI VINI
CEeRvA REGIA 2009 IP: 85
C:32-E:28-1:25-@ -M:6.000 - &: Primitivo

Commento Conclusivo

Due vini di pastosa ricchezza propone Antiche Terre del
Salento. Il Cerva Regia 2009, evoluto nel suo balsamo di
mentose spezie sfoggia un manto glicerinoso/estrattivo
d‘assoluto tenore. Altrettanto fenomenale in consistenza il
Feudo del Conte 2009: ampiezza e ricchezza del palato
maestosa, rotondita glicerinosa ben avvolgente il tannino,
nitidezza e fragranza d'aroma ancora turgidamente pru-
gnosa. Vino di persistenza aromatica eccezionalmente
esaustiva.

Indici Qualitativi Complessivi:
IP complessivo: 85,5 (-1,72%); QQT: 4,95

oz =

Indici complessivi: C: 32 - E: 28 - 1: 25,5
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